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Turismo del Vin
Wine Touris
Weinfourismus
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"ENOFUrTSMO 1N FTUN VENEZd 9ilid
WINEFOUrisi 1N FT1UN VENEZIa JiUlid
WEINFOUrtaMUs 1 Fr1aui-uliaCh VENEHEN

Il Movimento Turismo del Vino Friuli e i T e e s The Wine Tourism Movement of Friul
Venezio Givlia & I'Associozione ' o AL Venezia Giulia is the Organisation formed
composta do circo 130  contine by around 130 wineries and distilleries,
vifivinicole e distilleriz che credono which firmly believe in wing fourism,
fermomente nell'enoturismo & fonno making of the guests welcome one of
dell'accoglienza uno dei loro principali their main fargets, together with the
obiettivi, assieme allo produzione di vini high-quality wines and distillates.

e disfillofi di alta qualité.
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Die  Weinfourismusbewegung  Friou
Julisch Venetiens ist die Vereinigung von
ca. 130 spezialisierte Weinkellereien, die
fest an den Onatourismus glouben und
sich der gorantiert hohen Quolitit ihrer
Weine verschrieben haben.



Friuli Venezia Giulia

Le nostre proposte sono rivolte agli enofuristi
italioni e stranieri che desiderono opprofondire
lo conoscenza del Frivli Venezio Givlig,
offidondosi o professionisti  qualificati.
Progetfiomo soggiomi e visite in Canting
abbinafi ad itinerari di scoperta dell'arte, dello
notura e dello cultra dello nostra ferra,
questo per dare lo possibilita ad ognuno di
scegliere la proprio vacanzo ideale.

We are the reference point for both Italian and
nor-talion eno-fourists wishing fo brooden
their understanding of Friuli Venezia Giuli.
We offer personalized travel itineraries for
anyone who wishes to enjoy a reloxing stay in
the company of gourmet food and great wine.
Wir widmen uns dem Onotourismus in
FrioukJulisch Venetien. Bei uns finden Sie
entspannende, mofigeschneiderte Gourmet-
Urloube: Unsere Profis gestalten Ihren Urlaub
gonz nach lhren Winschen. Kunst, Nofur,
Sport, Geschichte, so vielfdltig dos Angebot
ist, ein Progrommpunkt ist allen Optionen
gemeinsam.




LA STORIA, LE STORIE
THE HISTORY, THE STORIES
GESCRICATE UND GESCRICHTEN
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= Le ontiche botteghe del vino: lo stamperia delle efichette, la fobbrica defle botfi, lo

= bottega del sughero, Igﬁ attrezzi della vigna, I'osterio, lo lovorazione del vetro e lo

= (istilleria. Vioggio nel museo del vino, con la sua prestigiosa raccolta di colici e
ht:ﬁigli:é, ﬁer ricordare lo tradizione e capire il presente, sorseggiondo un calice di
offime bolli
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icine regionali.

The ancient wineries: the label print workshop, the barrel factory, the cork workshop,
the equipment for the winery, the fovem, the PJ'SH processing and the disfillery. A
fravel info the museum of wine, with ifs valuabie collection of goblefs and boffles, in

GLI ARTIGIANI DEL GUSTO
5{ 1t CRAFTSMEN OF FLAVOUR
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Lo balsameria pit gronde del mondo vi presentera i suoi tesori. Una “cena di fuoco” o
base di grappe e distillofi sard lo giusta conclusione di un percorso sensoriole da veri
ourmet.

?’he biggest balsameria (fine gourmet production of balsamic vinegars) in the world
will show you its treasury. A “hot dinner” based on groppa and spirits will be the
pertect end for a sensory path for real gourmets.

Der weltweit graBte Hersteller von Balsamico Essig prasentiert lhnen seine Schiitze. Ein
“intensives Abendessen” mit Groppo und Destillaten ist der perfekte Abschluss einer
sensoriellen Tour fir wohre Gourmets.

L'olio DOP, una prelibatezza della nostro regione. Do assaggiare e opprezzare da solo
0 con il pane giusto. A pranzo vi occoglierd una vera cwoca frivlana che vi svelerd i
seqrefi delle nosire qustose ricefte fradizionali, tra cui il Frico, vern leccomia o base di
formoggi. Immancabile |'abbinomento con i nosti migliori vini oufoctoni. Visitate
Udine e lo sua cultura mitteleuropen, per poi concludere la giornata con la cena in una
rinomata enofeca regionole.

DOP Oif, o delicacy of our region. To be tasted and oppreciated alone or with the right
bread. You will be welcomed for lunch by a real Frivlian cook, revealing you the ancient
secrets of fosty toditional recipes, for instonce Frico, o real fithit based on cheese.
Matching it with our best wines from native grape variefies is inevitable. Visit Udine
and its Central European culture, and close your dg}’ with a dinner in @ famous regional
wine Dar.

Dos mit der Herkunftsbezeichnung DOP geschiitzte Ol ist eine Delikatesse unserer
Region. Verkosten und geniefien konn man es pur oder auf einem Stiick passendem
Brot. Zum Mittagessen lddt eine richtige Friouler Kochin ein, und sie wird lhnen dabei
die Geheimnisse unserer fraditionellen Gerichte verraten, wie zum Beispiel die des
Frico, eines deliziosen Kasegerichts. Dazu possend gibt es einen ausgezeichneten
Friouler Wein. Besuchen Sie Udine, touchen Sie ein in die Kultur dieser Stadt und lassen
Sie den Tog mit einem Abendessen in einer renommierfen, charokteristischen
Weinstube ousklingen.

|l fiore oll‘occhiello della gastronomia del Frivli Venezia Giuli; il prosciutto crudo San
Daniele DOP. Dopo la visita ogli impianti di produzione vi aspefta un pronzo a bose di

piefunze preparate con il prezioso prosciutto crudo.

The crowing glory of gastronomy in Friuli Venezia Giulia — the cured ham San Daniele
DOP After visiting the processing plonts, o fosty lunch based on this delicious cured
ham will be waifing for you.

Der Tmmil‘f der Gostronomie in FrioukJulisch Venefien: der Rohschinken San Doniele
DOP. Nach der Besichtigung einer Schinkenfirma werden Sie mitfags mit Gerichten
verwohnt, die alle ous unserem kostharen Rohschinken zubereitet werden.

Prezzo per persona a partire da  Price per person from Preis pro Person ab

€295
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wine from Friuli
Die nnﬁﬁen Weinkellereien: der Druck der Efiketten, die Herstellung der Fasser, die
Hnrkgewinnunﬂ, das Werkzeug fiir die Weinbauem, die Weinschank, die Glosverarbei-
tung und die Desfillation. Eine Reise durch das Weinmuseum, mit seiner wertvollen
Glos- und Floschensommlung, bei einem Glos ousgezeichnetem Schaumwein ous der
Region, damit die Tradifionen nicht in Vergessenheit geraten und das Heute besser
verstanden wird.

Visita od uno cantina con dimora storica, dove il proprietario vi narerd le gesta dei
propri avi, pionieri della viticultura del Friuli Venezia Givlia e vi proporrd in degustazio-
ne i migliori vini autoctoni. Pranzo con il uiFnui-qu. Lo visita di Aquileio, sede del
patriorcato e antico porfo romano, avvolto nello misteriosa leggenda di Attilo. Storie di
gente di mare vi aspettano nello cena o bose di pesce in un romanfico ristorante nel
cuore di Grado, con la sua splendida laguna.

A visit fo an ancient historical mansion, where the owner will tell you the deeds of his
ancestors, pioneers of viticulture in Friuli Venezia Givlia, offering o fosting session of
the best wines from native grape varieties. A lunch with the wine-maker. The visit fo
Aquileio, seat of the Pafriarchy and Roman port, enshrouded by the myth of Attilo.
Stories of seataring people are waifing for you during fhe fish dinner in the romantic
restourant in the heart of Grado, with its amazing logoon.

Besichfigung einer Weinkellerei mit historischer Herberge. Der Besitzer wird lhnen vom
Hondwerk seiner Vorfahren erzhlen, von jenen Leuten, die den Weinbou in der
Region Friauk-Julisch Venefien angesiedelt haben, und er wird Innen einige ousgezeich-
nete autochthone Tropfen zur Verkostung servieren. Mittagessen mit dem Weinbou-
em. Es folgt die Besichtigung von Aquileio, der einstigen Houptstadt des Patriarchats
und vorher romischer Hafen, umwoben von der mysterigsen Legende Attilos. Die
Geschichten der Seeleute begleiten Sie wahrend dem Abendessen mit Fischgerichten
in einem romantischen Restaurant im Zentrum von Grado, dem bekannten Stidtchen
an der Adrio, dos mit seiner wunderbaren Lagune verzoubert.

Lo storia e le tonte culture che hanno creato il Friuli Venezio Giulia. Il confine da Trieste
a Gorizia, dal Corso ol Collio. Un salto nel tempo con i figuranti dello rievocazione
storica della Grande Guerra. Il pranzo in osmizo, fipico agrifurismo dell‘altopiono
Carsico.

The history ond cultures creating Frivli Venezia Givlio. The border from Trieste fo
Gorizia, from Carso fo Collio. A jump in the past with the “walk-on” actors of the
historical re-enactment of the | World War. A lunch af the osmiza, typicol agritourism
of the Carso.

Die Geschichte und die vielen Kulfuren, ous denen die Region FriouHulisch Venetien
besteht. Die Grenze von Triest nach Garz, vom Karst bis in dos Gebiet Collio. Eine Reise
durch die Johrhunderte, mit einer historischen Nochstellung des Ersten Weltkriegs.
fum Mittagessen geht es in eine Osmiza, ein chorokteristisches Lokal der Friouler
Korstregion.

Prezzo per persona a partire da  Price per person from Preis pro Person ab

€320



LE NOSIRE ARTI
OUR ARTS.
UNSERE KUNSTE

| capolavori in mosaico di Spilimbergo, spiegati do arfisti di foma infernazionale che
nei loro studi vi sveleronno in esclusiva i segreti del loro mestiere. Lo cena sard servita
“ in un elegonte ristorante del centro cittadino.

The mosaic masterpieces in Spilimbergo, explained by world-famous arfists showing you
the secrefs of their work. Dinner will be served in an elegant restaurant of the cify centre.
Die Meisterwerke der Mosoikkunst in Spilimbergo, mit Erkldrungen von weltberihm-
ten Kinstler, die Sie in die geheimnisvolle Welt ihres Hondwerks einfihren. Dos
Abendessen wird in einem eleganten Restourant im Ortszenfrum serviert.
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Il nobile Picolit, gioiello e orgoglio della produzione vitivinicolo del Friuli Venezia Giulia.
Losciatevi affascinare dal metodo produtfivo, rimanete a pranzo con il produttore, che
vi ford opprezzare abbinomenti insolifi con i cibi di stogione. Cividale del Friuli, capitole
dell'arte orafa longobarda, vi rapird con il fascino delﬂ& sue leggende & dei suoi fesori
archifetfonici. La cena in una fipica locanda del centro storico.

The noble Picolit jewel and flogship of the Friulian viticulture. Let yourself get
enchanfed by the production mEJ"hUCf stay with the producer for lunch, appreciote
unusual mafches with season producs. Cividale del f%u.l'f; capital of the Longobard
goldsmithery, will fascinate you with ifs legends and architectural treasuries. You will be
welcomed I‘Jgr dinner in o typical favern a?n‘re city cenfre.

Der edle Picolit, das vaef und der ganze Stolz der Weinkellerei in Friouk-Julisch
Venefien. Erleben Sie die foszinierende Weinbaumethode und bleiben Sie zum
Mittagessen, bei dem man Sie - possend zu den Speziolititen der jeweiligen
Johreszeit - mit extrovoganten Weinkombinationen iberrascht. Cividale [|F.|I Friuli, die
Houptstadt der longobordischen Goldschmiedekunst, wird Sie mit ihren Legenden und
ihren architekfonischen Schifzen verzoubem. Zum Abendessen laden wir Sie in eine
traditionelle Loconda im Stodfzentrum ein.

S S Udine, lo cittd del Tiepolo e dei suoi ]]regimi affreschi dorafi.
=S5 Udine, the Iﬂ of Tiepolo and his valuable gold frescos.
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Udine, die Stadt des grofien Tiepolo und seiner goldenen Fresken.

Prezzo per persona a partire da  Price per person from Preis pro Person ab
€299

NATURA E RELAX
WELLNESS AND NATURE
WELLNESS UND NATUR

Percorsi sotterranei in una grotta della regione per esplorare un mondo misterioso,
ricco di meraviglie e affoscinanti sorprese. Lo forza dell’acqua e lo scorrere del tempo
si svelano nelle incredibili creazioni geologiche.

Underground paths in a cave of fhe Region in order fo explore o mysferious world,
rich in marvellous and astonishing surprises. The power of water and the flow of time
will reveal themselves in the incredible geological setting.

Unterirdische Wege in einer Hohle, in der mon eine mysteriose Welt, wunderliche
Naturschauspiele und unvergessliche Uberroschungen erlebt. Die unbdndige Gewalt des
Wassers hat im Laufe der Jahthunderte unglaubliche geologische Formationen kreiert.
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Relax in un esclusivo centro wellnes immerso fro le colline carsiche, fra coccole,
nuvole, sauna, piscino e magiche atmosfere di una splendido venue. Il pranzo
leggero all'inferno della struttura. Lo cena in un fipico ristoronte oll‘interno di un
Castello.

Relax yourself in o prefigious and exclusive wellness centre surrounded by the hills of
Carso, pompered and wropped in clouds, saunas, pools and the magic afmosphere
of a gorgeous venue, where you can enjoy a light lunch. You will have dinner in o
typical restaurant inside o Castle.

Relox in einem exklusiven Wellness-Center, inmitten der wunderboren Higelland-
schaft im Karst, wo man verwdhnt wird, wo man die Seele baumeln lasst, sich im
Schwimmbad und in der Saune erholt und in eine magische Atmosphire eintaucht.
Im Zentrum wird ein leichtes Mittagessen serviert. Zum Abendessen hingegen loden
wir Sie in ein traditionelles Restourant in einem Schloss ein.
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Il parco naturcle, una riserva protetta, per oscoltare il silenzio, lo voce del vento, |
canto degli animali. Per i piv esperfi in groppa ad uno splendido covallo della
Camargue, o per gli appassionati a bordo di piccole imbarcozioni fipiche. Il pranzo
sard in una carafteristica abitazione dei pescatori locali.

In the park, a natural reserve, in order to enjoy the silence, the voice of the wind, the
songs of fhe animals. For the most experfs, a ride on a beaufiful Camargue horse, or
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liffle h?fﬂir:m' boafs. Lunch will be served in a characterisfic house of local fishermen.
Der Nofurpark, ein Nofurschutzgebiet, in dem mon der Stille, dem Rouschen des
Windes und dem Zwitschern der Vagel louscht. Reiter konnen die Region auf dem
Riicken eines wunderschdnen Comargue-Pferdes erleben, und wer das Wasser liebt,
dem stehen kleine Boote zur Verfigung. Zum Mittagessen sind Sie in eine charakteri
stische Fischerhitte eingeloden.

Prezzo per persona a partire da  Price per person from Preis pro Person ab

€315

| NOSTRI GIOIELLI ENOLOGICH
OUR ENOLOGICAL JEWELS
DIE SCHATZE UNSERER
WEINBAUKUNSI

Lo Malvasia Istriona e lo Vitovska. Due inconsueti e affascinanti vitigni bionchi dello
nostra Regione, da abbinare o specialifa di pesce e crudita. Per un percorso sensoriole
* in compagnia del nostro wine consultont, che vi spiegherd 'arte dello degustozione,
lo scelfa del giusto calice e i principi di un piucevufe abbinamento cibo/vino. In una
caldo cena tra amici.
Malvasia Istriona and Vitovsko. Two unusual and fascinating white grape varieties of our
Region, to match with fish specialties and crudités. For a sensory paih fogether with our
wine consultant, who will explain you the art of wine tosting, the choice of the right
wine glass and the principles of a pleasant match food/wine, during o worm dinner
among friends.
Der Malvasia Istriono und der Vitovska. Zwei ungewdhnliche und foszinierende
Weifiweine unserer Region, passend zu Fisch und rohen Speisen. Sie unternehmen
gine sensorielle Tour in Begleitung unseres Wine Consultant, der lhnen von der Kunst
der Degustotion, der Wohl des rE{aﬁ en 1."-'n=.~ing11 ses und den grundlegenden Fokforen
ZUr TiC ﬁﬂen Kombination Essen/}'?ein erzihit. Bei einem gemitlichen Abendessen
im Freundeskres.
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Lo Schioppettino, i Filgnnlu, il Tuzze!em[]he, il Refosco dal Peduncolo Rosso. | quattro
re dei vini rossi del Friuli Venezio Givlio. In quottro canfine diverse degusterete e
imparerete le caratferistiche di questi vini complicati e indimenticabili, da abbinare o
comi decise e formaggi importanti. Lo posseggiota fra i vigneti, lo visita agli impionfi
di produzione, il pranzo con I'esperto e i racconti di chi fa noscere i vini. Lo ceno
davanti ol calore del fogolar.

Schioppettino, Pignolo, Tazzelenghe, Refosco dal Peduncalo Rosso. The Four King of
red wines in Frfu% Venezia Giulio. In four different wineries you will enjoy a fosting
session, ond learn the characteristics of this complicate and unfﬂrgenmgfe wines, fo
mafch with strong favoured meot ond cheese. A sfroll in the vineyards, a visit fo the
production plants, o lunch with an expert and the fales of the winemakers — you will
find everything. Dinner will be served in front of the warmth of a fogolor (fireplace).
Schioppettino, Pignolo, Tozzelenghe, Refosco dal Peduncolo Rosso. Die vier ?mﬂen
Rotweine der Region FrioukJulisch Venefien. In vier verschiedenen Weinkellereien
werden diese komplizierten, unvergesslichen und zu Fleisch und geschmackvollem
Kdse passenden Weine zur Verkostung ousgeschenkt. Ein Spaziergang durch die
Weinberge, der Besuch in einer Kellerei, das Mittogessen mit einem Experten und die
Geschichten einer Person, die die Trauben in edle Weine verwandelt. Dos Abendessen
wird vor einem warmen Kaminfeuer serviert.
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La Ribolla Gialla e il Friulano Tipicomente Friulono. L'operitivo per eccellenza, un must
della culturo della nostra regione. In una splendido osteria frilona, assaporerete i
prosciutto cotto con il cren, ?u frittata con lo sclopit, le polpette di came, il Formadi
Front ¢ alfre piccole e gustose eccellenze nostrane.

Ribollo Giallo and Frivlano Tipicomente Frivlano. The aperitif “par excellence”, o must
in the regional culfure. In a charming Frivlion favern you will foste cook ham with
horseradish, an omelette with sclopit (typical kind of herb), meatballs, Formadi Frant
( tmim! Frivlian cheese) and other little and tasty excellence dishes of our tradition.
Ribollo Gialla und Frivlano Tipicamente Frivlano. DER Aperitif schlechthin, ein MUSS
unserer regionalen Kultur. In einer wunderschonen Osterio, einem typischen Friauler
Lokal, konnen Sie gekochten Schinken mit Kren, Eierspeise mit Sclopit (Leimkraut),
Frikadellen, die Kasespeziolitdt Formadi Front und viele andere Leckerbissen der
heimischen Kiiche probieren.
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Prezzo per persona a parfire da Price per person from Preis pro Person ab

€349



Movimento Turismo del Vino

EVENTI
EVENTS
VERANSTALTUNGEN

Friuli Venezia Giulia

<.

Gli enoturisti sono invitati nelle 130 cantine
nssociate ol Movimento Turismo del Vino FVG
che aprano le porte per dedicare ogli ospifi
visite guidate e degustazioni e rosmettere lo
passione e |'amore per questa terra e per
frutti che produce.

(2 giorni, | notte)

Die dem Weintourismusverband FriouHulisch
Venetien 130 angeschiossenen
Weinkellereien freuen sich beim Wochenende
der offenen Weinkellereien auf olle
Weinliebhaber und weihen sie durch
Verkostungen und Besichfigungen in die
Geheimnisse der Erzeugung ifver
Spitzenweine ein.

(1 Nacht, 2 Toge)

Dequstazioni di vini, hoppening musicali di
prestigio per godere i centri storidi regionali e
le cantine ossociate nelle notfi d'estate e non
perdere lo mogia di un'indimenticabile
pioggia di stelle.

(3 giomi, 2 nofti)

In den historischen Altstodfzentren der Region
stehen Verkostungen, hochkardifige
Musikevents und sonstige Veronstoltungen
out dem Progromm. Ereben Sie
unvergessliche Sommernichte und einen
magischen Stemenregen.

(2 Nadhte, 3 Toge)

info & booking
Via del Partidor 7
33100 Udine Italy

Tel. +39 0432 289540
Fox +39 0432 294021
info@mivfrivlivg.it
www.mivriulivg.it

Nel mogico contesto di “Friuli Doc”,
appuntomento immancobile con i sapori del
Frivdi Venezia Giulia, Udine diventa per un
giomo lo cithd della satira: un invito o “ridere

-~ digusto” e od assaporare la gustosa cudno
* frivlono.

(2 giomi, 1 notte)

Spirto di Vino” ist ein internafionaler
Wettbewerb, bei dem wihrend der “Friuli
Doc” Veranstaltung die schansten safirischen
Vignetten zum Thema Weinkultur in Udine
ausgezeichnet werden.

(1 Nacht, 2 Toge)

Al cuimine dell'autunno i sapori del vino
prendono forma: ecco lo ghiotta occasione
per scoprire luoghi affoscnonti ed assoporore
le primizie dello vendemmia oppeno
compiuta.

(2 giomi, 1 notte)
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Herbstlicher Hohepunkt ist das Wochenende
von , Sankt Marfin auf dem Weingut”.
Entdecken Sie gemiitliche Herstellerbetriebe

und verkosten Sie den neven Johrgang.
(1 Nacht, 2 Toge)

Gli enoappassionati potranno vivere la magico
atmosfera del Notale nelle cantine aperte ol
pubblico e allo stesso tempo ovranno
'opportunita di ocquistare i migliori vini deflo
regione da meftere sotto I'albero di Notale di
amici e porenti.

(2 giomi, | notte)

Unser Festtagsevent, bei dem olle
Weinliebhaber die magische Atmosphdre
des Weihnachten auf ausgewdhlten
Weingutern erleben kannen. Auflerdem
werden die Onotouristen viele schone
Geschenkideen und Sonderangebote zu
diesem besonderen Anlass finden.

(1 Nacht, 2 Tage)

(oordinamento Progetto Grofico
Condussio Monico www.monicacondussio.net
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